« Soupe » café &

Surprise chocolatee

Ingrédients :
« Soupe café »

* 5009 de creme * 100g de gel Mocaccino  * 1509 d'eau

« Surprise chocolatée »
* 100g de chocolat lait Papouasie  * 90g de farine
* 509 de beurre 1/2 sel * 2 ceufs
* 2 cas de creme

Recette :

Fouettez la creme, sans qu'elle ne soit trop ferme. Mélangez le gel &
I'eau. Incorporez a la creme. Réservez au frais.

Faites fondre le chocolat & le beurre. Ajoutez le reste des ingrédients

en mélangeant bien a chaque étape.
Versez dans un plat allant au micro-ondes & faites cuire 3minutes 30.

Découpez en petits morceaux, que vous placerez au fond des

verrines.
Coulez la « soupe » froide par desssus, servez !

Disponible aux Etablissements Salvi :
La creme, le gel, le chocolat, la farine.




	Diapo 1

